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Vanillekipferl (1)
Gleich zwei Kolleginnen haben noch vor 

Weihnachten ein Rezept für Vanillekipferl für euch...
Hier kommt das erste von Laura aus dem 

Kinder- und Jugendbüro

Du brauchst:

Ÿ 250 g Mehl

Ÿ 80g Puderzucker

Ÿ 2 Eigelb 

Ÿ 1 Vanilleschote

Ÿ 1 Prise Salz

Ÿ 150 g gemahlene Mandeln

Ÿ 150 g Butter

Schritt1:
Zuerst Mehl, Puderzucker, Eigelb, Vanilleschote, Salz, Mandeln und Butter zu einem Knetteig vermengen. 

Schritt 2:
Den Teig für eine Stunde kalt stellen.
Ofen auf 200 Grad Umlust vorheizen.

Schritt 3.
Aus dem Teig kleine Halbmonde formen und auf ein mit Backpapier belegtes Backblech legen. 
Dann für 10 Minuten bei 200 Grad Umlust backen lassen.

Schritt 4:
Zuletzt müsst ihr nur noch die Vanillekipferl mit Puderzucker bestreuen.

Merry Christmas!
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